UNSERE THEMENEVENT 5

EINE REISE IN VERGANGENE ZEITEN UND TIEFE KELLER

Fur Gruppen von 10 -20 Personen

Die Preise richten sich nach dem Thema.
Bitte informieren Sie sich unter WWW.SMW-TRIER COM

= Lesung: Geschichten um den Moselwein

= Welcher Kase passt zu unserem Sekt?

= Leckeres von der Mosel im Glas und auf dem Teller
= Mit welcher Farbe schmeckt mir der Wein am besten?
» Die Probe mit unserem Mosel-Mdnch

= Wer kann es erraten? (Verdeckte Sektverkostung)

» Quiz-Verkostung mit edlen Preisen

= Weinprobe mit Steaks vom Grill

» Erzahlwettbewerb mit Probe

= Verkostung mit Kellerfondue

= Spannendes flr Kinder

Unser ,Ménch“ begleitet Sie gerne wahrend der The-
menevents und ist Ansprechtpartner fir so manche
Geschichte, die sich um diese Gewdlbekeller ranken.

Sind Sie neugierig geworden?

Gerne kénnen wir auch lhre individuellen Ideen besprechen.

ANMELDUNG UNDP KONTAKT

SMW Saar-Mosel-Winzesekt GmbH
GilbertstralRe 34

D-54290 Trier

Christina Krames
Fon: +49651 9752914
E-Mail: c.krames@smw-trier.de

Johann Aubart
Fon: +49 651 993 329 7
\ E-Mail: j.aubart@smw-trier.de

WWW.SMW-TRIER COM

Ich lade Sie ganz herzlich ein in unsere Sektkellerei -
ein Ort mit Tradition um Wein und Sekt ...

IKRE CHRISTINA KKAMES

Geschaéftsfiihrerin

TRIER - KULTUR - SEKT - WEIN

IN DER DENKMALGESCHUTZTEN JUGENDSTIL-KELLEREI




KULTUR UND GESCHMACK

Unsere Sektmanufaktur blickt auf eine 35jahrige Tra-
dition in der Veredelung von Weinen aus Mosel, Saar
und Ruwer zuruck.

Erleben Sie, auf welch einzigartige und natirliche Wei-
se der Sekt bei uns veredelt wird. Im Anschluss an
die beeindruckende Besichtigung unserer Keller und
Schatzkammer durfen Sie unsere vollendet gereiften
Spitzensekte auch gerne verkosten.

Unsere klassischen und sehr lehrreichen Fuhrungen:
' \/«V\\‘J}\‘Y\"jy V\r“‘\"‘I‘H SEN

GKUPPEN:

10 - 50 Personen
PRHS:

ab 10,-/ Person
DAUEK:

nach Vereinbarung
SPHSEN:

nach Vereinbarung
moglich

ADOLF SCHMITT

Geschaéftsfiihrer und
Ehrenprésident WV Mosel

TRAPITION UND QUALITAT

In unseren Gewolbekellern herrscht eine fir die Hefe-
reifung ideale Temperatur. Hier regieren unsere Keller-
meister und ab und an die Kellergeister.

Die verlangerte Hefereife in der Flasche (mehr als 18
Monate lang und damit doppelt so lange wie vom Ge-
setzgeber vorgeschrieben) ist unsere SMW-Philoso-
phie.

Nicht nur die besonders ausgewahlten, hochwertigen
Grundweine von Mosel, Saar und Ruwer — auch das
Rutteln der Flaschen von Hand - machen unseren Sekt
so einzigartig.

Weitere Informationen zu
unseren Preisgekronten
Sekten finden Sie unter:

WWW.SMW-TRIER COM

ERLEBNISFUHRUNGEN

Unsere erfahrenen ,Kellergeister” und unser Team be-
gleiten Sie gerne bei der Reise durch Zeit, Kultur und
Geschmack, immer in besonderer Verbindung mit un-
seren einzigartigen und ausgezeichneten Sekten und
diesem wundervollen Ort.

Ich bin Johann Aubart und habe schon seit vielen Jah-
ren das Vergnigen, unsere Gaste von nah und fern
durch unsere Keller und Produktionsstatten bis zur

"‘MOSELBURG" - zu begleiten.

Ich erzahle lhnen
von Wein, Sekt und
meinen Erlebnissen
mit Menschen, und
gemeinsam konnen
wir mit einem guten
Glas Sekt den All-
tag vergessen...

JOHANN AUBAKT

Président DJG Trier




