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eine Idee - eine Linie - ein Zeichen fiir Qualitat.
isch, fein und individuell -
‘Spitzensekte aus traditionsreichem Haus ¢
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Likore

Roter Weinbergspfirsich Likor
Die Fortfihrung der SMW-
Linie, aus hochwertigem
Weinbrand und natirlichen
Pfirsichextrakten. Das
Genusserlebnis pur oder als
anspruchsvoller Mixpartner
zu Cocktail, Dessert und
anderen Kdstlichkeiten.

SMW Reserve

Jahrgangssekt

Mit einer extrem langen
qualitatsfordernden
Hefereife.

Fir den perfekten
Sektgenuss - einzigartig
mit der Angabe des
Enthefungszeitpunktes
(Degorgierung).

X0

Weinbrand
Ausgewogener,

abgerundeter Weinbrand,

mehr als 10 Jahre
im Eichenholzfass
gereift.

Sonderflasche

mit 36 Monaten
qualitatsférdernder
Hefelagerung, was einem
Vielfachen der gesetzlichen
Vorgaben entspricht.

Dichtertraum

Traumhafte Spitzenqualitat
nicht nur fur

Dichter und Denker.
Goethe hatte vor Gber

200 Jahren bereits den
Traum eines friedlichen
Europas, der 1985 mit dem
Schengener Abkommen
Wirklichkeit wurde.

Ce Soir

Rieslingsekt

Suffiger Sekt

aus ausgesuchten
Riesling-Weinen,
fachmannisch erzeugt
und lange gereift.
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Eine Idee wird Wirklichkeit

Nachdem ein kleiner Kreis von engagierten Weinerzeugern an Saar und Mosel fasziniert war von der Idee, das edle
Getrank Sekt in eigener Regie zu erzeugen mit den Weingrundlagen Riesling und Elbling, riefen 32 innovative Winzer
1983 gemeinsam mit den Kollegen aus Rheinhessen die Idee ,Winzersekt“ ins Leben.

Der Sekt wird seitdem optimal mit der klassischen Methode der Flaschengéarung in Verbindung mit dem Rutteln der
Flaschen von Hand — traditionell auch ,Méthode Champenoise® genannt, hergestellt.

Die beispielhafte Entwicklung der SM'W
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Riefen 32 innovative Winzer von Saar und Mosel gemeinsam mit den Kollegen aus Rheinhessen die Idee "Winzersekt"
ins Leben.

Erwarben sie die historische ,Weinkellerei Joh. Forster in Trier.

Ist die Anzahl der qualitdtsbewussten Mitgliedsweingiter auf 120 gestiegen. Das Angebot von Winzersekt wird erweitert
mit einem hochwertigen Mosel Riesling Weinbrand VSOP & XO.

Werden die SMW Aktivitdten auf die wichtigsten Exportmarkte fur Winzersekt und Weine der Mitgliedsweinguter aufgebaut.

Beginnt sich das konsequente Qualitatsbestreben auszuzahlen. Der SMW Sekt belegt bei einer Blindverkostung bei
der Zeitschrift ,Selection®, dem Forum fir GenielRer, im Wettbewerb mit 168 Champagnern, Cremants, Cavas, Sekten
und Spumante den 1. Platz.

Folgen den anerkannten hochwertigen Mosel Riesling Weinbranden weitere Spitzenprodukte wie Pfirsich-und Cream-Likor.
Wird die handwerkliche Sektveredelung ergénzt mit Perlwein und Sonderfillungen hochwertiger Weine.
Der Qualitatsbeweis: Die SMW wird ,Bester Sekterzeuger” bei der DLG Bundesweinpramierung 2006.

Der SMW Mosel Riesling Sekt Brut ,Dichtertraum® erhalt von ,Gault Millau®, dem Magazin fiir GenielRer, die héchste
Bewertung im Wettbewerb mit Spitzensekten.

SMW Dichtertraum Sekt wird im Wettbewerb der Landespramierung Rheinland Pfalz zum zweiten Mal Sieger aller
goldpramierten Sekte.

Zum dritten Mal innerhalb von 4 Jahren wird der SMW ,Dichtertraum® Sekt Sieger aller goldpramierten Sekte.
Die 3 Buchstaben SMW sind international als Qualitatsbegriff anerkannt.

Mit der Restaurierung der historischen Jugendstilfassade der Férsterkellerei wird das SMW eigene Gebaude zu einem
Schmuckstick in der Region Trier.

Die SMW wird im internationalen Wettbewerb bei der Berliner Trophy Bester Deutscher Sekterzeuger & blickt nun auf
27 Jahre im Dienste ihrer Kunden & Mitgliedsweinguter zurtick.

Weitere grofde Erfolge bei nationalen und internationalen Qualitdtswettbewerben: von 10 Anstellungen bei der
Landespréamierung erzielte die SMW 5 x Gold , 4 x Silber & 1 x Bronze fir ihre Sekte, wofir sie mit dem Ehrenpreis
der Stadt Trier belohnt wurde. Bei der internationalen Berliner Wein Trophy erreichte die SMW erneut mit 9 x Gold &
3 x Silber die héchste Bewertung. Diese Erfolge bei Qualitatswettbewerben gelten auch fur die Sekte unserer
Mitgliedsweingtiter, welche von der SMW als Dienstleistung hergestellt werden; diese Sekte machten insgesamt in den
letzten Jahren 50 % der Siegersekte bei der Landespramierung aus. Damit wurde das Image der SMW als bester
Sekterzeuger weiter gefestigt. Eine einzigartige Erfolgsgeschichte ist auch die Vermarktung von bis zu 27 Jahren
qualitatsfordernd auf der Hefe gereifter Sekte. Neugestaltung des Internetauftrittes.

Die SMW feiert ihr 30jahriges Bestehen mit einem Tag der Offenen Tur am 25.August von 11.00 — 19.00 Uhr.

Der 2012er Mosel Riesling Sekt Brut Crémant Dichtertraum wird im Oktober 2014 von einer 18képfigen Fachjury (darunter
die Deutsche Weinkdnigin Janina Huhn) zum Ausschank anlasslich der 65ten Berlinale ausgewahlt. Herausragende
Erfolge bei der Berliner Trophy und der Asia Trophy.

Die SMW ist Offizieller Lieferant der 65ten Berlinale im Februar 2015 und steigert den Export nach Asien.

Es ist nicht genug zu wissen, man muss es auch anwenden.

Es ist nicht genug zu wollen, man muss es auch tun.
(Johann Wolfgang von Goethe)

SMW - SAAR MOSEL WINZERSEKT GMBH

Hochwertig, innovativ, e

Sekte und Weinbrande der Extraklasse

inmalig!

Die SMW ist ein Zusammenschluss von 120 traditionsreichen Weingiitern mit klaren QualitdtsmaRstiaben.

Die Leitlinien des Sortiments
- Sorgfaltig ausgewahlte Weine aus umwel

- Pflege und Veredelung der Erzeugnisse nach Bedingungen,
die die Qualitat und Bekémmlichkeit férdern.

Ce Soir

Trockene, spritzige
SMW - Sekte, die zu
einem gemutlichen
Abend einladen. Ein
Sektgenuss wie er
seinesgleichen sucht.
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Dichtertraum

| Bekdmmliche Brut Sekte
far den Genielder.
Ausgestattet mit einem
historischen Goethe
Landschaftsbild von
Schengen. Als Goethe im
Dreilandereck Frankreich,
Luxemburg und Deutschland
den Freiheitsbaum malte,
hatte er offensichtlich eine
Vision, welche sich 200
Jahre spater im Abkommen
von Schengen erfillte -
das vereinigte Europa.
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SMW Reserve

Sekte mit besonders
langer Reifezeit auf der
Hefe, besonders
bekémmlich. Ein
Genuss, den man nicht
versaumen sollte. In
anspruchsvoller
Jugenstilausstattung,
als "Brut" und als
"Trocken" erhéltlich.

SMW Methode, die Darstellung
des Degorgierdatums

Bei allen Sekten wird vorbildlich das

tschonendem Anbau Das Ergebnis - ein ausgewahltes Sortiment von Sekten, die

nach der klassischen Flaschengarung (SMW- Methode)
veredelt werden und durch verldngerte Hefereife eine

Vollendung der Qualitdt und Bekémmlichkeit garantieren.

SAMO Secco

Die Innovation,

ein Perlwein aus
hochwertigen, reifen
Rieslinggrundweinen mit
dezenter, harmonischer
Kohlenséaure. Das
erfrischende Sommer-
getrank, ein idealer
Kompromiss zwischen
Wein und Sekt.

Likore

Roter Weinbergspfirsich
Likor: Die Fortfihrung
der SMW-Linie, aus
hochwertigem Wein-
brand und natirlichen
Pfirsichextrakten.

Das Genusserlebnis
pur oder als anspruchs-
voller Mixpartner zu
Cocktail, Dessert und
anderen Kostlichkeiten.

SMW Cream Likor:
Der Gaumenschmaus pur,

die ideale Vollendung zu Eiscreme und

anderen Desserts.

SMW Mosel Riesling Weinbrand
VSOP und XO

Der Riesling-Weinbrand, der durch
seine aufRergewdhnlich feine und
filigrane Art Uberzeugt. Fir Fein-
schmecker ein Beweis, dass erlesene
Rieslingweine veredelt durch eine
schonende Vakuumdestillation
bei nur 28°C und einer qualitats-
férdernden Lagerung von

mehr als 10 Jahren in
Limousine-Eichenfassern

eine einmalige Geschmacks-
harmonie bieten kénnen.

Als VSOP mit mehr als 5 Jahren Lagerzeit
und als XO mit mehr als 10 Jahren Lagerzeit
erhaltlich.

Unser Angebot wird
vollendet mit einzigartigen
Weinen aus allen Qualitats-
und Pradikatsstufen von
Trocken bis EdelsuR.
Gonnen Sie sich ein
besonderes Geschmacks-
erlebnis aus unserem
Sortiment zu einem
ausgezeichneten Preis -
Qualitatsverhaltnis.

Degorgierdatum (Endhefezeitpunkt) zum
eindeutigen Erkennen der langen Hefereifung
angegeben. Gleichzeitig erkennt man daran,
dass der Sekt nach dem Degorgieren nicht
zu lange (ideal maximal 2 Jahre) gelagert
wurde und dadurch seine erfrischende und
belebende Kohlensaure nicht verloren hat.

SAAR-MOSEL-WINZERSEKT

Gilbertstral3e 34
D-54290 Trier

Telefon +49 (0) 651 - 9 75 29-14
Telefax +49 (0) 651 - 9 75 29-20

E-Mail: info@smw-trier.de
WWW.Smw-trier.com



